
vegetarisch vegetarian

Alle Preise sind in Euro angegeben und enthalten alle gesetzlichen Steuern und Abgaben.

Unsere Sushi-Gerichte werden mit klassischen Condiments serviert: Eingelegter Ingwer, Sojasauce & Wasabi 
Our sushi dishes are served with the classic condiments: pickled ginger, soy sauce & wasabi
Allergene: A: glutenhaltiges Getreide / B: Krebstiere / C: Ei / D: Fisch / E: Erdnüsse / F: Soja  

G: Milch & Laktose / H: Schalenfrüchte / L: Sellerie / M: Senf / N: Sesam / O: Sulfite / P: Lupinen / R: Weichtiere

Allergens: A: Cereals containing gluten / B: Crustaceans / C: Egg / D: Fish / E: Peanuts / F: Soy  
G: Milk & Lactose / H: Nuts / L: Celery / M: Mustard / N: Sesame / O: Sulfites / P: Lupins / R: Mollusks

SPEISEN

GRATZLS FUSION TOAST ACG

Serviert mit Cocktailsauce, Grünem Pfeffer & Mixed Pickles
Served with cocktail sauce, green pepper & mixed pickles

•  Schweizer Raclette Käse & Geschmorte Zwiebeln € 8 
Swiss raclette cheese & braised onions

• Schinken & Käse Ham & cheese € 8
• Schinken & Käse, Spiegelei Ham & cheese, fried egg € 9,8

BEEF TATAR ALL TIME CLASSIC ACGDHNM € 15
Rote Zwiebel, Chili-Mayo, Kapernbeeren, Gebäck
Red onion, chilli mayonnaise, caper berries, bread roll

TAN TAN SALAT ACGHN  € 15
Ragout aus Lamm und Rind & fermentierte Bohnenpaste, Japanische  
Mandarine, Junger Römersalat, Röstzwiebel & Jungzwiebel
Lamb and beef ragout & fermented bean paste, Japanese mandarin,  
young romaine lettuce, roasted onion & young onion

ROCK’N’ ROLL SALAT
Pflücksalate, Wasabi-Joghurt-Dressing, Sesam, Grüner Apfel, Paradeiser
Pickled lettuce, wasabi yoghurt dressing, sesame seeds, green apple,  
tomatoes

•  Vegetarisch Vegetarian GLOM € 13
•  mit Maishendlstreifen vom Grill with strips of grilled chicken € 16
•  mit Garnelen vom Grill BD with grilled prawns € 19
•  mit gratiniertem Ziegenkäse G with gratinated goat’s cheese € 16

ERDNUSS-SATAY VOM MAISHENDL GNO € 16
Gegrillte Maishendlbrust & Erdnusssauce mit Limette und Chilisauce  
parfümiert, Jasminreis & Sesam, geröstete Erdnüsse, Jungzwiebel

Grilled chicken breast & peanut sauce perfumed with lime and chilli sauce, 
jasmine rice & sesame seeds, roasted peanuts, spring onion

VIETNAMESISCHE SPARERIBS € 19 
„SWEET & SOUR“ NMO

Jasminreis & Kimchi, Jungzwiebel, Sesam
Vietnamese spare ribs, jasmine rice & kimchi, spring onion, sesame seeds

CHILI CREVETTE ROSE BDN € 19
Gegrillte Black Tiger Garnelen & Sweet Chili-Limetten-Sauce, Kimchi,  
Wasabi-Mayo, Quinoa Crunch, Kresse

Grilled black tiger prawns, sweet chilli lime sauce, kimchi, wasabi mayo, 
quinoa crunch, cress

SUSHI

COOL CALIFORNIA ROLL CDNMO 8 Stk. pcs € 18
Innen: Avocado, Gurke 
Außen: Tobiko Kaviar, Lachs, Wasabi-Mayo

Inside: avocado, cucumber  
Outside: caviar of tobiko, salmon, wasabi mayo

SPICY TUNA ROLL CDNMO 8 Stk. pcs € 18
Innen: Gurke, Avocado 
Außen: Thunfischtatar, Jungzwiebel, Spicy Mayo

Inside: cucumber, avocado  
Outside: tuna tartare, spring onion, spicy mayo

HOSO MAKI CDNMO

Gurke Cucumber 4 Stk. pcs / 8 Stk. pcs € 5,5 / € 8
Avocado Avocado 4 Stk. pcs / 8 Stk. pcs € 6 / € 10
Lachs Salmon D 4 Stk. pcs / 8 Stk. pcs € 8 / € 14
Thunfisch Tuna D 4 Stk. pcs / 8 Stk. pcs € 8 / € 14

SASHIMI MIX D 8 Stk. pcs € 18
Thunfisch & Lachs Tuna & salmon

NIGIRI MIX D 6 Stk. pcs  € 18
Thunfisch & Lachs Tuna & salmon

SASHIMI & NIGIRI MIX  D  € 20
Thunfisch & Lachs Tuna & salmon
4 Stk. pcs  Sashimi / 4 Stk. pcs  Nigiri

CHEF’S CHOICE SUSHI MIX  D  € 28 

Thunfisch & Lachs Tuna & salmon
4 Stk. pcs  Sashimi / 4 Stk. pcs  Nigiri / 8 Stk. pcs  Maki

DESSERTS

FUSION EISKAFFEE GERÜHRT AGH € 6
mit Tonkabohnen
Fusion iced coffee with tonka beans

CRÈME BRÛLÉE VON DER VANILLE CG € 7
mit marinierten Erdbeeren
Vanilla crème brûlée with macerated strawberries

ZARTBITTER SCHOKOLADENTARTE € 10 
& EXOTISCHES FRÜCHTERAGOUT ACGHE

Dark chocolate tart & exotic fruit ragout 

KAFFEE

ESPRESSO klein € 2,3 / groß € 4,4
Ristretto

CAPPUCCINO G
 € 4,1

Single espresso with steamed milk 

POMMES TRÜFFELPOMMES & PECORINO CGH € 7
Truffle fries & pecorino 

Gratzls Fusion
Pop Up




